NORDAMERIKAS ERSTES 100% OZEAN-WISE MEERESFRUCHTE-RESTAURANT
UND -FISCHGESCHAFT

Unsere Suppen werden hier
auf dem Steg aus frischen
Zutaten zubereitet.

Suppen

Lokale Fischsuppe ,Malu“

Geschmort mit Zwiebeln, Linsen, Tomaten und
einer Prise Curry, verfeinert mit Koriander und Limetie.

Drei-Lachs-Chaudrée
Lachs aus der Region und gerducherter Lachs in einer
cremigen Briihe mit Zwiebeln, Kartoffeln und Mais,
abgerundet mit kandiertem Lachs.

Fischereintopf der Region ...................ccoooiiiinnns.
Ein 24-0z.-Teller mit Lachs, Heilbutt, Venusmuscheln,

Miesmuscheln und Jakobsmuscheln, die zusammen in

einer reichhaltigen Tomaten-Knoblauch-Brithe garen,

mit frischem Koriander,

Frisches Focaccia-Brot wird mit
12 oz- und 16 oz-Schalen serviert.

Fischgerichte

und hausgemachte

160z
9.00

14.00

Leicht und knusprig zubereitet,
mit frischem Schnitt, zweimal
gebraten, dazu Pommes, Salat
Tartar-Sauce.

Stiick Stiicke
HeilbuttausB.C. ......................cccccecceceeee.. 25 36
Wildlachs aus derRegion ... 20 27
Pazifischer Kabeljau ........................_........ 19 25
Westkiisten-Kombination ...............ccoooiiiiiiiiiiiieeeann. 20
1 Stiick Lachs und 1 Stiick Kabeljau
Fraser River Stér ............ cereeeee 25 36
In geschlossener Anlage auf der Sec heff Fiafbm‘:e"! r'rna!fhch
Fanny Bay Austern ............ . 20 27
Panierter, gewiirzler Fisch gqus der Fnrtﬂrse huusgemmhler ( oc“ﬂn’smme
(==

Bio: ¥

Serviert auf einem frisch gebackenen

Sandwiches

Britchen mit unserer hauseigenen
Sauce, Salat, Tomate und G&WuFZj irken.

Hellbubans B s e e e e 19
Wildlachsi®a8. o Sl s e 22
ThanfschiAThacore) e s e 19
e B T ] 22
A Oy B AU ST s s i . 19
Fraser River Stor (selten) ............................ 27

(Selten)

(\ FRAGEN SIE NACH UNSEREN GLUTENFREIEN OPTIONEN
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Gewds:!
usternbare
einzeln  doppelt
Premium-Austern .................... 20 39
Superior-Austern ....................... 23 44

Serviert auf dem halben Schalenbett mit Ihrer Wahl an Sauce:

* Ingwer-Cocktail Saucen & Co.:
* Zitronen-Vinaigrette
» Rote Zwiebel .
+ Meerrettich (1,50 $)

* Gurke und Jalapefio

]

Knoblauchsauce
Gepresste Zitrone
Scharfe Sauce
Frischer Meerrettich

L]

29% RABATT

AUF AUSTERN ZWISCHEN 16 UND 17 UHR

Tiglich - aufer Donnerstags und Freitags

Hitte beachten Sie, dass der Verzehr von rohen Meeresfrichten zu Magen-Darm: Beschwerden filhren kann,

Dampfbar

Baynes-Sound-Muscheln .........................
Cortes-Insel-Miesmuscheln ........................... 22

Schonend im Dampf gegart mit
unserer hauseigenen Knoblauch-
Butter-Sauce, dazu Focaccia-Brot,

Discovery-Inseln-Jakobsmuscheln ................. 26
In der Schale serviert
Lokaler Dungeness-Krabbe ...................... ~ Pris
nach
Tagerangehot

Weiche Mais-Tortilla, hausgeraucherter
Tomatensalsa, Kohl, Créme fraiche,
frischer Koriander und Limette.

Tacos

(Selten)

einfach doppelt
B.CaHailBitl .........co o iassesmnass 10 19
Wildlachs ...............c..cccooiiil 12 23
Thunfisch (Albacore)
St




